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Cel modutu

Zapoznanie studenta technikami pomiarowymi oraz nowoczesng
aparaturg stosowang do badania jakosci owocéw

Tresci modutu ksztatcenia

W ramach przedmiotu studenci poznajg techniki pomiarowe
stosowane w badaniach naukowych oraz w praktyce, dzigki
ktérym mozna oceni¢ jako$¢ owocow. Studenci poznajg proste
urzgdzenia, ktore stuzg do pomiaru i klasyfikacji podstawowych
wielkosci fizycznych (masa, wielkos¢ — wymiary zwigzanych z
jakoscig owocéw ale poznajg rowniez zaawansowang
aparature badawczg. Poznajg techniki pomiarowe
bezposrednie jak i posrednie. Pomiary masy, wielkosci i
ksztattu, charakterystyczne wymiary, sSruby mikrometryczne
suwmiarki elektroniczne, Tablice kalibracyjne, pierscienie
kalibracyjne. Pomiar jedrnosci jedrnosciomierze reczne i
laboratoryjne. Wtasciwosci mechaniczne owocéw oraz tkanki.
Bezposrednie pomiary sity, deformaciji, przemieszczenie,
Wielkos$ci wyliczane takie jak: odksztatcenie, naprezenie,
modut sprezystosci. Wtasciwosci sprezyste, plastyczne.
Peizanie, relaksacja naprezehn mieszane modele tkanek.
Maszyny wytrzymatosciowe quasi-statyczne z napedem
elektrycznym, dynamiczne z napedem hydraulicznym.
Niedestrukcyjne metody pomiarowe. Refraktometry
laboratoryjne, refraktometry kieszonkowe. Termometry
laboratoryjne, kontaktowe. Metody termowizji oraz techniki
rentgenowskie w ocenie jakosci owocéw. Metody
spektrofotometrii, parametry chromatycznosci i jasnosci barwy.
Modele powstawania obrazu. Systemy pomiarowe: XYZ,
Hunter Lab, L*a*b*. Metody wizualizacji obrazu
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Whykiad, dyskusja, metody oraz techniki pomiarowe,
doswiadczenia, urzadzenia stosowane w badaniach i w praktyce.
Wykonanie testow laboratoriach oraz pokazy aparatury




